
 

 
vegan vegetarisch 

vegan vegetarisch 

Bitte informieren Sie uns über Allergien oder besondere Ernährungswünsche / 
Please inform us of any allergies or dietary requirements. 
Preise inkl. Mwst. / all prices incl. VAT 

 
Vorspeisen / Antipasti  

Burrata mit bunter Tomatenvielfalt / Burrata with Heritage Tomatoes 
Cremiger Burrata-Käse mit frischen Tomatensorten und Basilikumöl  
Creamy burrata cheese with fresh tomato varieties and basil oil 

CHF 19.00 

  
Frisches Thunfisch Tatar / Fresch Tuna Tartare 
Handgeschnittenes Thunfischtatar mit Guacamole und Zitronenvinaigrette sowie knusprigen 
Crostini 
Hand-cut tuna tartare with guacamole, lemon vinaigrette and crispy crostini 

CHF 26.00 

  
Italienische Salumi Platte / Italian Charcuterie Board 
Eine Auswahl italienischer Wurst und Schinkenspezialitäten, serviert mit passenden Beilagen  
A selection of Italian cured meats and ham specialities, served with matching accompaniments 

CHF 18.00 

  
Tintnenfisch-Carpaccio / Octopus Carpaccio 
Tintenfisch-Carpaccio mit Zitrussalat aus Fenchel, Orange und Grapefruit in Zitronenvinaigrette 
Octopus carpaccio with a citrus salad of fennel, orange and grapefruit in lemon vinaigrette 

CHF 26.00 

  
Rindstatar /Beef Tartare 
Rinderfilet-Tatar mit Rosmarin-Butteremulsion, serviert mit knusprigem Brot 
Beef fillet tartare with rosemary butter emulsion, served with crispy bread 

Als Vorspeise  
CHF 26.50 

Als Hauptspeise 
CHF 38.00 

  
  



 

 
vegan vegetarisch 

vegan vegetarisch 

Bitte informieren Sie uns über Allergien oder besondere Ernährungswünsche / 
Please inform us of any allergies or dietary requirements. 
Preise inkl. Mwst. / all prices incl. VAT 

 
Suppe / Soup  

Tagessuppe / Soup of the Day 
Täglich frisch zubereitete, saisonale Suppe 
Daily freshly prepared seasonal soup 

CHF 12.50 

 
Salate / Salads  

Caprese Salat / Caprese Salad   
Cremiger Büffelmozzarella mit frischen Fleischtomaten und Basilikumöl 
Creamy buffalo mozzarella with fresh beefsteak tomatoes and basil oil 

CHF 22.00 

  
Chicken Caesar Salad / Chicken Caesar Salad  
Klassischer Caesar Salad mit gegrilltem Poulet und hausgemachtes Caesar-Dressing 
Classic Caesar salad with grilled chicken and homemade Caesar dressing 

CHF 27.50 

  
Gemischter Salat / Mixed Salad  
Bunter Blattsalat mit saisonalem Gemüse und Hausdressing 
Mixed green salad with seasonal vegetables and house dressing 

CHF 11.00 

 
  



 

 
vegan vegetarisch 

vegan vegetarisch 

Bitte informieren Sie uns über Allergien oder besondere Ernährungswünsche / 
Please inform us of any allergies or dietary requirements. 
Preise inkl. Mwst. / all prices incl. VAT 

 
Pasta & Risotto  

Spaghetti al Pomodoro 
Spaghetti mit Sauce aus sonnengereiften Tomaten und frischem Basilikum 
Spaghetti with a sauce made from sun-ripened tomatoes and fresh basil 

CHF 19.50 

  
Linguine alle Vongole  
Linguine mit frischen Venusmuscheln in weisser oder roter Sauce 
Linguine with fresh clams in white or red sauce 

CHF 29.50 

  
Risotto mit Gamberoni / Risotto with Prawns 
Cremiges Risotto mit sautierten argentinischen Rotgarnelen, verfeinert mit feiner Zucchinicreme 
Creamy risotto with sautéed Argentinian red prawns, finished with a delicate zucchini cream 

CHF 32.50 

  
Pasta Carbonara 
Traditionelle Carbonara, wahlweise mit Rigatoni oder Spaghetti 
Traditional carbonara, served with your choice of rigatoni or spaghetti 

CHF 25.50 

  
Tagliolini al Nero di Seppia / Squid Ink Tagliolini  
Tagliolini mit Tintenfischtinte und Meeresfrüchte-Carbonara mit Venusmuscheln, Tintenfisch, 
Crevetten, frischen Tomaten und Petersilienöl 
Squid ink tagliolini with seafood carbonara, clams, squid, prawns, fresh tomato and parsley oil 

CHF 38.00 
 

  
Linguine mit frischem Hummer / Linguine with Fresh Lobster 
Linguine mit frischem Hummer, italienischen Datterino-Tomaten,  
Knoblauchöl und frischer Petersilie 
Linguine with fresh lobster, Italian datterino tomatoes, garlic oil and fresh parsley 

CHF 48.00 

 
  



 

 
vegan vegetarisch 

vegan vegetarisch 

Bitte informieren Sie uns über Allergien oder besondere Ernährungswünsche / 
Please inform us of any allergies or dietary requirements. 
Preise inkl. Mwst. / all prices incl. VAT 

 
Fisch & Meeresfrüchte / Fish & Seafood  

Gegrillter Oktopus / Grilled Octopus  
Zart gegrillter Oktopus mit Kartoffelpüree, karamellisierter Chorizo und Tomatenconfit 
Tender grilled octopus with mashed potatoes, caramelised chorizo and tomato confit 

CHF 39.00 

  
Gebratener Wolfbarsch / Pan-Fried Seabass  
Gebratener Wolfsbarschfilet mit Ratatouille, knusprigen Süsskartoffelchips  
und Gremolata-Sauce 
Pan-fried sea bass fillet with ratatouille, crispy sweet potato chips and gremolata sauce 

CHF 42.00 

  
Frittierte Calamari und Garnelen / Fried Calamari and Prawns 
Knusprig frittierte Calamari und Garnelen, serviert mit Sauce Tartare 
Crispy fried calamari and prawns, served with tartare sauce 

CHF 39.00 

 
Fleisch & Geflügel / Meat & Poultry  

Mistkratzerli vom Grill / Roasted Swiss Spring Chicken  
Halbes Mistkratzerli mit Bratkartoffeln, Brokkoli und Karotten 
Half a spring chicken with roast potatoes, broccoli and carrots 

CHF 32.50 

  
Rinderfilet Rossini 200 g / Beef Tenderloin Rossini 200 g 
Rinderfilet mit einer kurz sautierten Foie-Gras-Scheibe, serviert mit gemischten Pilzen,  
Jus und cremigem Kartoffelpüree 
Beef tenderloin with a lightly seared slice of foie gras, served with mixed mushrooms,  
jus and creamy mashed potatoes 

CHF 58.00 

 
 

Fleisch- und Fischdeklaration / Declaration of Meat and Fish Origin 
Pouletfleisch: Schweiz 
Rind- und Schweinefleisch: Schweiz 
Fisch, Crevetten, Muscheln, Polpo und Hummer: Vietnam / Norwegen / Italien / Niederlande / Spanien / Kanada 
 
Chicken: Switzerland 
Beef and pork: Switzerland 
Fish, prawns, mussels, octopus and lobster: Vietnam / Norway / Italy / Netherlands / Spain / Canada 


